T a1 E0Orchio

original thai food restaurant

Speisekarte
Zum Mitnehmen
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Vorspeisen 9{:4?
r.-: :‘y
.
11 Po Plad Thod 6,00
Frihlingsrollen mit Gemidseflllung
1.2 Geaw Thod 6,50
Wantan Teigtaschen gebacken mit
Hahnchenflllung
1.2 Sate Gal 7.50
HOhnchenbrustspieEe mit Erdnussols
14 Pag Thod 7.50
Cemuse gebacken mit sdR-sauer Dip
1.5 Goong Thod 8,00
Hummerkrabben gebacken mit
st R-sausr Dip
1.5 Pla Muk Thod 8,00
Tintenfisch gebacken mit slR-sauer Dip
1.7 Vorspeisen Mix 12,50

Verschiedene Vorspeisen fir 2 Personen

Suppen

21 Tom Yam 7.50
Zitronengrassuppe mit Hadhnchen

2.2 Tom Yam 8,00
Fitronengrassuppe mit Meeresfriche

22Tom Ka 7,00
Kokosmilchsuppe mit Ha3hnchen

2.4 Gang Jad Pag 6,00
Cemisssuppe



2.5 Glew Nam

Klare Suppe mit Wantan Teigtaschen

2.6 Tofusuppe

2.7 Gang Jaus Woon Sen

Salate
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Klare Suppe mit Tofu und CGemudse

Clasnudelsuppe

Yum Woon Sen?
Clasnudelsalat mit Krabben und
pikanten Cewdrzen

Lab 27

Cehackies Fleisch mit Limonen
und Krautern

Yam #

In Streifen geschnittenes Fleisch mit
Limonen w. Krautern

Nam Tok ##
Fleischsalat mit Limone nach Thai Art

Som Tam ./
Papayasalat

Entensalat #
Entensalat nach Thai Art

11,00

1,00

11,00

12,00

12,00



Hauptgerichte

kombinieren Sie |hr Hauptgericht selbst

-+« 1. \Wahlen Sie Ihr Hauptgericht - «--oeeer

PR Y Y. .

kn usprige Hahnchen- Meesres- Rinder-
Ente brust frichte Tofu Hiifte
15,50 13,90 17,50 12,50 14,50

-y S

schweine- Tinten- Vege-
: filet fisch tarisch Scampi Fisch :
o 12,90 15,50 12,00 18,00 16,50 :

2. Dazu Ihre Beilage nach Wunsch

1 Giang Pet#
Rotes Thaicurry mit Kokosrmilch

2 Ging Klau Wan &
Crines Thaicurry mit Kokosmilch

3 Gang Panang
Wirziges Thaicurny in Kokosrmilch und
Limettenblattern

4 Gang Massaman
currymischung mit 20 verschiedenen,
Cewldrzen, Zwisbeln, Kartoffeln, Kokos,
Erdnusse

5 Gang Khua ,exotisch"
in roter Currypaste, Kokosmilch, Ananas,
Lychees, Tomaten

& Shu Shi
Cremiges rotes kokoscurry mit
Limettenblattern
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Pad Prig King &
Cebratene Currypaste Thai Art

Pad Prig Pau
Cebraten in gerdstete Chillibohnenpaste

Pad Prig Gaeng &%
Cebraten in roter Currypaste

Pad Bal Kaprau #
Cebraten Thai Peperoni, Basilikum

Pad King
Wirzig gebratenes Gemise mit Ingwer

Pad Med Ma Muang
Cebraten mit Cashew Missen Thai Art

Pad Kratim Prik Thal
Wirzig gebratenes Gemlse mit
Ffeffer-Knoblauchsoie

Pad Priaw Waan
SUR-sauer mit Gurke, Tormaten,
Zwiebeln, Ananas, Paprika und Pilzen

Pad Pag Ruammit
Cebratenes Cemuse der 5aison

Sot tua
Cemisse, Erdnusssofe

Sot Ma-muang
Mangosole, Kokosmilch, Semiise




18 Kao Pad
Cebratener Reis mit Eier und Gemilss

19 Kao Pad Prig &
Cebratener Reis mit Chilli-Basilikurm

20 Pad Thal
Cebratene Reisnudeln mit Tamarindensole
Eier, Koriander, Sojasprossen, Frihlingsawie-
beln, Karotten

21 Gue Tlow Pad
Gebratene Reisnudeln mit Cemuse und Ei

22 Pad Mee
Gebratene Eiernudeln mit Gemuse und Ei

2Z Gue Tlow Pad Khl Mao.*
Gebratens Reisnudeln in Chilli-Knoblauch
Thai Art

24 Gue Tlow Nam
Reisnudelsuppe

25 Baml Nam

Eiernudelsuppe

Nachispeisen

4.1 Gluey Thod Nam Pung 6,50
Cebackene Banane mit Honig und Eis

4.2 Gluey Buad Chilee 6,00
Banane in Kokosmilch

4 32 Sabparod Thod 6,50
Gebackene Ananas mit Honig und Eis

4.4 Lychees In Sirup 6,00



Thailand

Und seine Gewiirze

Zitronengras
Heilende Wirkung
bei Fieber, Hautar-
krankungen und
Rheurma
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M fein gehackt - chne langes
If FKochen den Cerichten bei.
Somit schrmeckt er ange-
nehirm scharf. Ingwer hat
zudern eine schrmerzlin-
dermde Wirkung

Thal Basilikum
Dias Thai Basilikurm Pangion
unitersc heidet sich HH

zumn einheimischen 55 5

Basilikurm am 3 3L 38
sul3-pfeffrigen MK

Geschmack.
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Chili
In der Thai Kidche werden
rmiehrare Arten von
Chilischoten werwendet
Kaffir Limette Die Chili untarscheiden
gikbt 2in ganz besorde- csich durch den Grad der
res Fitronenarsma an Scharfe. Kleinera Chili sind
Suppen, Filz-, Fisch- und inder Regel scharfer.

Fleischgerichbe cder
hauchfein geschnitten an
Salate ab.

Ferndstliche Spezialitaten

Eei uns im Thal Orchid kommen ausschlieilich
gesunde Speisen auf die Tafel Wir kochen nur mit
frischen und hochwertigen Produkten sowie mit
original thaildndischen Gewdrzen und Krautern.
Heraus kommen vielfaltige Cerichte der traditio-
nellen Thai-kKdche — lecker, leicht und delikat!



gultig

Thai §Orchio | e

Feiartagen

priginal thai food restaurant

Wahlwelse mit Ssuppe, Frithlingsrolle oder Wantan

Wahlen Sie [hr Hauptgericht

ﬂ‘!%ﬁﬂ‘

knusprige Hahnchen- Meeres- Rinder-
Ente brust frichte Tofu Hiifte
11,90 10,90 13,50 9,50 10,90

- % § 0

schweine- Tinten- YWege-
filet fisch tarisch Scampi Fisch
10,90 13,50 9,50 15,00 13,50

i

2. Dazu lhre Beilage nach Wunsch

51 Ging Pet &
Rotes Thaicurry mit Kokosmilch

5.2 Gang Klau Wan &
Grunes Thaicurry mit Kokosmilch

53 Gang Pandng
Wirziges Thaicurry in Kokosmilch und
Limettenklattern

5.4 Pad Prig Gaeng &7
Gebraten in roter Curry paste

55 Pad Bal Kaprau
Gebraten, Thai Peperoni, Basilikum

5.6 Pad King
Wlrzig gebratenes Cemdse mit Ingwer

FO/LECSON



gultig

Thai €NOrchio | o

Feiartagen

priginal thai food restaurant

57 Pad Med Ma Muang
Cebraten mit Cashew Mdssen Thai Art

L8 Pad Kratim Prik Thal
Wrzig gebratenes Sermidse mit
Pfeffer-Knoblauchsolke

L9 Pad Priaw Waan
SUR-sauer mit Curke, Tomaten, fwie-
beln, Ananas, Paprika und Pilzen

510 Pad Pag Ruammit

W
Gebratenes Gemlse der Saison #
»

511 Kao Pad Prig &
Gebratener Reis mit Chilli-Basilikum

512 Pad Thal
Cebratens Reisnudeln mit Tamarindsn-
sole, Eier, Koriander, Sojasprossen,
Franlingszwiebeln, Karotten

- Abholung von 1130 - 14.00 Uhr
- Lieferung auf Anfrage

Restaurant Thai Orchid
Tel: 09181 - 2650136

www.thaiorchid-neumarkt.de
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Offnungszeiten

Di, Mi, Do, Fr, 5a:
N30-14.30 und 17.00-22.00

S0
1N.30-14.30 und 17.00-21.00
Kiche bis 21.00

Mo; Ruhetag
b\ 4
L

Restaurant Thai Orchid
Tel: 09181 - 2650136
www.thaiorchid-neumarkt.de



	_web
	_web2
	_web3
	_web4
	_web5
	_web6
	_web7
	_web8
	_web9
	_web10

